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sPOR QUE ELEGIR .
OCCIDENTAL PUERTO
BANUS?

Occidental Puerto Banus es el escenario ideal para su

celebracion mds es[)ecz’oz[. Su magm’fica ubicacion en el

cora{én de Puerto chzis, sus dmp[ios espacios, su profesiona[

. o / .
Servicio ) una VB%O’UdCl’d Ofel"td gdSlTOVZOWllCd, kacen de este
B,

hotel la eleccion perfecm.
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APERITIVOS FRIOS - -9
EN ESTACION . e e A

Pan de cristal con lascas de foie) culis de ardndanos v L
w2

Tartaleta con tomates asadosy cremoso de queso de cabra
Scz[morejo amda[u{ con virutas de jamo’n ibéricoy buevo duro
Tamlg' de atun rojo con tomate marinado
Salpico’n de marisco

Tiradito de salmon con cebolla roja encurtidcz) mm'{frito

APERITIVOS CALIENTES

Torteloni de ricota y espinaca con crema de tomate asadoy
mascarpone
Dito de croquetas caseras
Carrillada ibérica con parmentier de patata y queso
Mini bamburguesim de ternera con queso clyeddar) cebollita
crujiente
Miniconos de patatas dippers
Fideud del seiioret con mabonesa de carabinero
Yakz’tori de salmon con salsa teri)ak_i
POSTRES
EN E€STACION
Surtido de postres seleccion del Chef

BEBIDAS

Vino b[cmcoy tinto de nuestra bodega

Aoua mineral, refrescos, cerveza
S ’ df g gt Precio por persona: 46€
Copa de cava "
P Menores de 12 anos: 25€
Café e infusiones
f f IV A incluido

ol a
Duracion 6o minutos
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APERITIVOS FRIOS A
EN ESTACION -
Vitello tonnato ’
Hummus de remolacha con crudités
Ceviche de corvina, cebolleta encurtida) maz/{ frito
Sardina abumada sobre pan de brioc/oe) caviaroli
Meji[[ones en su jugo con ge[ de lima
Marinera de gambénj guacamo[e

Milhojas de foiej manzand

APERITIVOS CALIENTES
A[cackofa confitada con lascas de foie

Mini sandwich de jczmo'n ibérico, queso semt )y mrtufo
Brioche de sted/(_ tartar de solomillo de vaca, tomatillo asado
D, salsa burger
Langostino tigre crujiente con ckutne_zy de mango
Bacalao con beurre b[amcy c/aip deyuca
Pu[po asado con parmentier de patata

Lingote de cordero con me[ocotén dedO

POSTRES
EN ESTACION

Surtido de postres seleccion del Chef

Delicias navidenas

A\

.BEBIDAS

:‘ ":Vino blancoy tinto de nuestra bodega

1 ? gua .mz'neml, refrescos, cerveza Precio por persona: 62€
s Copn de cava Menores de 12 aios: X5
. Ca. /‘é e ?nfusiones IVA incluido
. _:‘C/Supz'to de orgjo o licor Duracién 9o minutos
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APERITIVO D€ BIENVENIDA %':;i
Brusc/oetta con crema de queso de cabra, tomatitos asaolos . \_' ,’:"‘“:?“
'y aceite de albabaca "; ; :'
ENTRONTE , -
AL CENTRO
Amalfi

Fresca y cldsica burrata sobre caponata sz'cz'[icma, base de berenjenas,
calabacz’n, tomate, patatas, apio, oliwzs, a[caparms, Piﬁones, aove y albabaca
Focaccia Bo[agmz

Con mortadela imliana, queso stmciate[[a) crema de pismcbo

PRINCIPAL

Spag/vetti carbonara
Casera con autentico guanciale, queso pecorino_y huevo

0

Bacalao a [a livornesa

Bacalao rebog:ado con una capa de salsa de tomate, cebolla, aceituna y
albabaca
0
Filetto Rialto
Solomillo de ternera baiado con un cremoso de Provola abumada)
acompaﬁado de po[enm crujiente

POSTRE

Pawnna cotta
Elaborada con chocolate b[amcoy una salsa de frutos rojos

A\

-BEBIDAS
. Blanco Zabs Grillo Sicilia DOC

- "Fmto Fzmtznz Montepulczano D Abrug{o DOC
Precio por persona: 45€
p Agua mzneml refrescos cervexa

8 Copoz de prosecco IVA incluido

Cafe e mfuszoges Precios a partir de 25 personas

-
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APERITIVO DE BIENVENIDA " '”“ -
Grissini con coppa y stracciatella 2 \.-".:n' ‘;:’,.
« & "
ENTRAONTE i

AL CENTRO Lo

Carpaccio
E/ carpaccio con mayusculas de vaca con ricula, parmesano, emulsion de aove
D, [imon
Terra & monte
Brotes tiernos con tomatito ckerr), queso de cabra caliente) un aliio de miel
de eucalipto ) nueces
Lasagna alla bolognese

La receta original a’e [d mamma con mgout de carne )y bec/mmel

PRINCIPAL

Paccheri allo Scoglio
Salsa de [czngostinos, c/oipironesy meji[lo’n baiiado en su fondo de marisco
0
Risotto porcini
Meloso de boletus, mantecado con parmesano_y su crujiente
0
Cotoletta
Milanesa de ternera con jamén) parmesano fundido

POSTRE

Semifredo al torroncino
Parfaz‘t elaborado a base de almendm) avellana baiiado con chaocolate

fundia’o

0
Tiramisu
Elgmn cldsico, elaborado a base de mascarpone, /mevos, caféj amaretto

BEBIDAS

Blanco Zabi Grillo Sicilia DOC

Tinto Fantini Montepu[cicmo D’Abru{{o DOC
- Agua mineml, refrescos, cerveza IVA incluido

Precio por persona: §6€

Copa de prosecco, ckupito de orujo o licor Precios a partir de 2§ personas
Café e infusiones



ba
’ s 4
7’ s “,
“p, o
7‘ ¢

’l
1
" e MY ,::',
. % e §'~,‘
: ,‘n oA
;“\‘y =
APERITIVO DE BIENVENIDA W
Queso puro de oveja D.O. Roncal - ‘.":“"?
Anchoa oo del cantabrico sobre tosta de pan de crism[) tomate natural : .'.. ; ::
g ."/A
ENTRANTE .
Eunsalada de langostinos con [eclaugcz viva, tomates ckerr)s,
daditos de mango, nueces y vinagreta de frutos rojos
0
Crema de calaba{a con sus pipas tostadas,
espuma de parmesano_y crujiente de ibérico
PRINCIPAL
Arroz de Autor al estilo Arrozante
Senoret, negro, verduras, Po[lo de corral, bo[etusy cz[cackofas, fz‘deua’
POSTRE
Tarta de queso becha en casa con coulis de frutos rojos
0
Brioche ﬂambeado con belado de Bai[@ls
v
BEBIDAS
“ R Blanco Martivilli verdejo DO Rueda
& Tinto Enate cabernet sauvignon merlot DO Somontano Precio por persona: 45€
.. ql&gua hzinem[, refrescos, cervexa IVA incluido
-"éo}q de‘cava Precios a partir de 25 personas
; émfé e mfusioneg Sup[emento de 10€ por persona para arroces premium
- ' (rojo o negro con carabineros, caldoso con bogavante o pato, boletus y foie)
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APERITIVO DE BIENVENIDA

Jamon ibérico de la Sierra de Aracena
Queso puro de oveja D.O. Roncal

Ensaladil[a de gczmbas con ma/oonesa de cambineros

A?ZCbOd (0]0) 0[6[ canta/brico SObTG tosta de Pcm cle CriStdlj tomate natural

ENTRAONTE
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Ensalada de bogm)cmte con [ec/ouga viva, ru’cu[a, c/oer;ys confitados,

vinagreta de frutos rojos_y nueces pecanas

o

EnSdldC[d 6{6 salmén d]?MWdeO con bVOtCS tiernos, tomates ckerr)s, espim[es 618

calabac:’n, lascas de parmesano_y salsa tdrtara con toque de lima
0
Crema de ca[azba{d con sus pipczs tosmdas, vieira a la plancba

D espuma de WldSCdi"PO?le

PRINCIPAL

Eutrecote de vaca retinta con patatas riso[cw[asy mantec]uilla de romero

o

Merlu{a a bajd temperatura con parmentier de bamm) c/oips de)uca

POSTRE
Tarta Gold Rocher con crumble de ga[[em

0
Coulant de chocolate con belado de vainilla bourbon

A

< BEBIDAS

‘ A

s Blanco Martivilli verdejo DO Rueda

.
:‘tim‘o Enate cabernet sau'vignon—merlot DO Somontano
s Rgua mineral, refrescos, cervexa

» 5
= Cdpa de cava. Cbupito de orujo o licor

Precio por persona: §9€

IVA incluido

e Precios a pdrtir de 25 personas

. :','Café e infusioges
. - .

- . ~



