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Le Petit D¢jeuner SUR Le POUCE Snack menu

PETIT-DEJEUNER PARISIEN 20,00€ CLUB SANDWICHS CLUB SANDWICHES

D
PARISIAN BREAKFAST Les Deux, supréme de volaille, poitrine fumée, oeuf dur, tomate.
Thé7 café ou chocolat chaud Les Deux Les Deux, chicken supreme, bacon, hard-boiled egg, tomato.

Tea, CO,/ﬁ)e or Les Deux hot chocolate Scandinave, saumon fumé, oeuf dur, chevre frais.

Jus de fruits pressés7 Orange, pamplemousse ou SCClHdiﬂClUiClﬂ, smoked salmon, hard-boiled egg, fresh goat’s cheese.
citron

Freshly pressed fruit juices, Orange, grapefruit or lemon
Mini viennoiseries, Croissant, pain au chocolat,
pain aux raisins
Mi11 1ennmiceriee (vAic ~hAe, L‘ > N =
Mz'nvl viennoiseries, Croissant, chocolate-filled pastry, PAUSE SALEE SAVOURY BREAK
raisims pab‘try .

. . . Croque - Monsieur, jambon «Prince de Paris», Comté, coeur

Petit pain, Beurre, confiture Les Deux et honey de laitue.

Bread 70”’ Butter, Les Deux Jam & honcy Croque - Monsieur, « Prince de Paris » ham, Comeé, heart of

lettuce.
Croque - Madame, jambon «Prince de Paris», Comté, oeuf au
plac, coeur de laitue.

. CTOC]UC - 1\4le¢17716, « Prince de Paris » ham, Comté, fried egg,

PETIT-DEJEUNER LES DEUX 26,00€ heart of lettuce.

LES DEUX BREAKFAST Ql_iche Lorraine, coeur de laitue.

Thé’ Café ou Chocolat Chaud Les Deux T?‘adifional C]uiChC LO?Taina heart Qflc[[lt(\’,

Tea, coffee or Les Deux hot chocolate
Jus de fruits presses, Orange, pamplemousse ou
citron
Freshly pressed fruit juices, Orange, grapefruit or lemon
Mini viennoiseries, Croissant, pain au chocolat, OEUFS EGGS
pain aux raisins } Omelette nature ou fines herbes, coeur de laitue.
Mini viennoiseries, Croissant, chocolate-filled pastry, Plain or herbs omelet, heart of lectuce.
raisins pastry Omelette mixte, jambon « Prince de Paris », Emmental, coeur
Petit pain, Beurre, confiture Les Deux et miel de lglif}t@- . _
Bread roll, Butter, Les Deux jam ¢ honey 7 Prince de Paris » ham and cheese omelet, hear of

: : lettuce.
OEufs a ma facon cuits selon votre choix . _
oy \ Omelette Les Deux, jambon, Emmental, champignons de

Brouillés, au plat, a la coque, en omeletee . .

Eoos Vv Wiy J o] Paris, tomates, coeur de laitue.

o005 “My )" prepare JOU WIS, .

g&i M) ! _a) p rep 'EUL as you wish, Les Deux Omelet wich ham, cheese, mushrooms, tomatoes, heart
Scrambled, fried, soft boiled, omelet of lettuce.

Salade de fruits
Fruit salad

SALADES SALADS
A LA CARTE Salade ceesar, Supréme de volaille, coeur de romaine, Parmesan ,
4 -~
. 1 . croutons, sauce Ceesar.
CI’OlSSQJ’lt LGS DGU.X ’ Oellllfs {brouluzs e]t ?’u ChO1X' CCL’SCH‘ SCllad, Chicken supreme, heart of romaine lettuce, Parmesan,
Les chux cr ousanr(,isu ambled eggs ;m choice of: croutons, Caesar dressing
ambon « Prince de Paris » « Prince de Paris » Ham 14,00€ .
J o 4 - Salade de foie gras de canard, Foie gras de canard mi-cui,
Saumon fumé Smoked salmon 14,50€ . . : ,
. . champignons, haricots verts, tomates grappes, noix de pécan, coeur de

OEufs brouillés, au plat ou a la coque 13,00€ laitue, vinaigrette d Phuile de noisette.

Scrambled, fried or soft boiled eggs Duck foie gras salad, Semi-cooked duck foie gras, button
OFEufs brouillés. iambon « Prince de Paris » 13,00€ mushrooms, green beans, tomatoes on the vine, pecan nucs, heart of

b b 4 -

Scrambled eggs, « })7”1.71(1’ de Paris » ham lettuce, dressing seasoned with hazelnut oil.

OO / N , . ,

OEufs brouillés a la truffe 15,00€ Szydade de saumon fume, Saum/on fumé Astara origine écosse,
T)”L{fﬂc’ scram b [Cd eggs chevre fmis, avocat, tomates grappes, pom@lo, romaine, vinaigrette
OE FRénddi o o cicronnée d lhuile dolive vierge 1éve pression a froid.

. - i P ! .

) /Ll enedicee, sauce hollandaise, saumon fumé ou poirrine 13,00€ Smoked salmon salad, Astara smoked salmon from Scotland,
fumée . fresh goar’s cheese, avocado, tomatoes on the vine, grapefruit, romaine
Benedict egg, hollandaise sauce, smoked salmon or bacon © . . oo

g8, hollandaise savce, thad 1 baco lettuce, dressing seasoned with lemon and extra virgin olive oil.
~ . \ ~
Toasts, beLurrle)’ COHhture? miel et creme de 6?50“ Salade de chevre Chaud, Chevre frais pané, haricors verts,
1,’11:13’?1"01’115 €s LCLD[() . L d ches noix de pécan, poires, endives, pousses dépinard, vinaigrecte a lhuile de
oasts, outcer, Les LJeux ]anl, Ontj/ anda cnestnut cream noisette, vinaigre de Xérés et micl milleﬂcurs.
Brioche fagon pain erdu 9,50€ Hot gOdE’S cheese salad, Breaded fresh goar’s cheese, green beans,

Pain perdu style brioche

)

S

pecan nuts, pear, chicory, spinach, dressing seasoned with hazelnut oil,
sherry vinegar and Multi-flower honey.

18,00€

16,00€

16,50€

15,50€

14,50€

15,00€

16,50€

18,00€

20,00€

18,00€

18,00€



Pacisseries Pastries

LES CLASSIQUES THE CLASSICS

6,50€

Eclair chocolat
Pae a chouwx, crémeux au chocolat noir amer, glagage chocolat:
Chou pastry, bitter dark chocolate cream filling, chocolate icing.

Tartelette pistache framboise
Pate sable, creme pistache, framboise.
Shortbread, pistachio cream, raspberry.

Cheesecake

Crogquant speculoos, fromage frais vanillé.
Shortbread speculoos, cream cheese vanilla.

6,50€

6,50€

Chou craquelin chocolat au lait tonka
Chou croustillant, crémeux chocolat au lai, crepe tonka.

6,50€

Crisp chou, creamy milk chocolate, tonka cream.

- . !
EClalr Caramel beurre Sale
Chou croustillant, crémeux caramel beurre salé, créme vanille.

6,50€

Crisp chou, cremy salted bucter caramel, vanilla cream.

Tartelette citron
Sablé noisette, creme citron, meringue.

6,50€

Shortbread, lemon cream, meringue.

Cupcake

Seélection du jour

4,00€

Sellection of the day.

Madeleine

Traditional light sponge.

6,00€

Cannelés bordelais
French pastry wich rum & vanilla.

6,50€
Financier 6,00€
French almond cake.
Scones

Avec creme fraiche, conficure
With fresh cream & jam

7,00€

Macarons Macarons

Macaron individuel
Sélection de saveurs.

2,80€

Sellection of flavours.

Tea Time Les Deux 24,00€

Assortiment de petits sandwichs.

Selection of mini sandwiches.

Selection de mini patisseries, mini macaron,
madeleine.

Selection of mini pastries, mini macaroon, Madeleine.
Theé, café ou chocolat chaud Les Deux.

Tea, coffee or Les Deux hot chocolate.

Supplément d'une coupe de Champagne

+10,00€

Glass of Champagne

MMXIV

LES DEUX
Pris

Carés, THés et InFusions
Correes, Teas anp HerBaL InFusions

Sélection de Thés 4,50€
Sellection of Teas

Expresso 3,50€
Double expresso 4,00€
Café, American 4,00€
Black coffee

Cafe au lait 4,50€
Coffee, with steamed milk

Café viennois, café chaud et créme fouettée 4,50€
Black coffee with whipped cream

Cappuccino 4,50€
Chocolat chaud 5,00€
Hor chocolate

Boissons FRAICHES COLD DRINKS

]US DE FRUITS FRUIT JUICES

Jus de fruits presses, Orange, pamplemousse ou 6,00€
citron

Freshly pressed fruit juices, Orange, grapefruit or lemon
Cocktail vitaminé, Orange, carotte, 8,00€
gingembre

Healthy cockeail, Orange, carrot, ginger

Cockrail de fruits 8.00€
Fruir cockeail

EAUX ET SODAS WATER AND SODAS

San Pellegrino socl: 5,50€ | 1L: 8,00€
Acqua Panna socl: 5,50€ | 1L: 8,00€
Perrier socl: 5,50€ | 1L: 8,00€
Coca-Cola, Coca-Cola light, Coca-Cola zero 4,00€
Schweppes, Orangina 4,00€
CHAMPAGNES CHAMPAGNES

Kir Royal - framboise ou cassis 16,00€
Cockeail Mimosa 13,50€
Moéet & Chandon 20c¢l 22,00€
Moet & Chandon Rosé 20cl 28,00€
Méet & Chandon 75¢l 95,00€
Méet & Chandon Rose 75¢l 100,00€
Don Ruinart Blanc de Blancs 125,00€
Don Ruinart Rose 140,00€
Cristal Roederer 250,00€
Perrier-Jouet “Brut” Maison 69,00€
Perrier-Jéuet “Brut” Rosé Maison 80,00€
Don Perignon Reserve P.O.A.
VINS / ROSE WINES / ROSE

Domaine “Ott” Provence 75,00€
Minuty Provence 65,00€



